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i SPEISE —

A
12-202 DONNERSTAG — DIENSTAG
16-24 UHR
KUCHE VON 18-22 UHR

U VORSPEISEN 7 D VOM GRILL @

Burrata | Tomaten | Basilikumpesto Y 16 Rindsfilet /\ 52
Tagessuppe 12 Dry Aged Rib Eye 54
Randencarpaccio | Ziegenkase | Honig Y’ 18 Rindsentrecdte 48
Walliserteller 21 Maispoulardenbrust 38
Trockenfleisch | Rohschinken gross 27 '

Wurst | Schinken | Bergkase | Hobelkése Schweinskotelette 42
Griiner Salat \# 9 Norwegischer Lachs auf der Haut grilliert 42
Gemischter Salat Y 14 Mix-Grill Platte ab 2 Personen p.P 56

Immer mit Grillgemise und Beilage zur Wahl
Wedges | Stisskartoffel Pommes | Pommes Frites
Reis | Tagliatelle | Salat

H K ASEFONDUES T U HAUPTSPEISEN 7
Fondue Natur Y 28 Susskartoffel-Curry | Reis Y 26
Fondue mit Traffel Y 36 Kartoffel-Gnocchi | Pilze Y 28
Fondue mit Pilzen Y 32 Tagliatelle | Tomaten | Basilikum Y 23
Fondue mit Wurstwirfel 32 Grillgemuse | Susskartoffel Pommes Y 23

mit Kartoffeln und/oder Brot

U DESSERTS T

Eissorten pro Kugel 4
Haselnuss | Joghurt | Pistazie
Karamell Fleur de Sel | Schokolade | Vanille
Schokoladenmousse 14 Schwiizer z’Morge (Ovo)
Sorbets
Rotweinbirne mit Zwetschgensorbet 16 Aprikose | Zwetschgen | Zitrone
Zuschlag fiir Rahm 1.5
Zuschlag mit Schuss 2.5

Kuchen des Tages 12

Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive MwSt & einem Lacheln Vegetarische Gerichte\{@



